
НОВОГОДНЕЕ МЕНЮ
Б А Н К Е Т Н О Е  П Р Е Д Л О Ж Е Н И Е



ФРУКТОВЫЙ СБОР - 1000 Р / ЗА
КАЖДЫЕ 3 КГ

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ ОТ 10 ПЕРСОН*
* М И Н И М А Л Ь Н О Е  К О Л И Ч Е С Т В О  П О Р Ц И Й

С О Г Л А С О В А Н И Е / У М Е Н Ь Ш Е Н И Е
К О Л И Ч Е С Т В А  Г О С Т Е Й

( П О Р Ц И Й )  -  З А  3  Д Н Я  Д О
Н А Ч А Л А  М Е Р О П Р И Я Т И Я

У В Е Л И Ч Е Н И Е  К О Л И Ч Е С Т В А
Г О С Т Е Й  ( П О Р Ц И Й )  -  З А  С У Т К И

ПРОБКОВОГО СБОРА НЕТ!
В Ы  П Р И В О З И Т Е  Н А  Б А Н К Е Т ,  К А К  А Л К О Г О Л Ь Н Ы Е ,

Т А К  И  Б Е З А Л К О Г О Л Ь Н Ы Е  Н А П И Т К И ,
В Н Е О Г Р А Н И Ч Е Н Н О М  К О Л И Ч Е С Т В Е

О П Л А Т И В  Ф Р У К Т О В Ы Й  С Б О Р ,  В Ы  М О Ж Е Т Е  П Р И Е З Т И
Н А  Б А Н К Е Т  Ф Р У К Т Ы ,  А  Н А Ш И  П О В А Р А  И Х

З А С Е Р В И Р У Ю Т  И  П О Д А Д У Т  Н А  С Т О Л

СЛАДКИЙ СБОР - 2000 Р
Т О Р Т Ы  З А К А З А Н Н Ы Е  В Н Е  Н А Ш Е Й  П Е К А Р Н И -

К О Н Д И Т Е Р С К О Й ,  О Б Л А Г А Ю Т С Я  С Л А Д К И М  С Б О Р О М

СЕРВИСНЫЙ СБОР - 10%



БУЖЕНИНА ИЗ СВИНОЙ ШЕИ В МЕДОВО-ГОРЧИЧНОМ МАРИНАДЕ
КУРИНЫЙ РУЛЕТ С СЫРОМ И ШПИНАТОМ
ХОЛОДЕЦ МЯСНОЙ С ХРЕНОМ И ГОРЧИЦЕЙ
СВЕЖИЕ ОГУРЦЫ И ПОМИДОРЫ С АРОМАТНОЙ ЗЕЛЕНЬЮ
ДОМАШНИЕ СОЛЕНЬЯ
САЛО ПО-ДОМАШНЕМУ
ДОМАШНИЙ ХЛЕБ

Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И  

40/10
40/10
80/20

60/4
50/10
40/10

50

СЕЛЬДЬ ПОД ШУБОЙ
ОЛИВЬЕ “ЦАРСКОЕ” (С ГОВЯДИНОЙ)
САЛАТ С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ, ОПЯТАМИ И КАРТОФЕЛЕМ ПАЙ 

С А Л А Т Ы

80
80
80

ШАШЛЫК ИЗ КУРИНОГО БЕДРА С КАРТОФЕЛЕМ АЙДАХО И
ДОМАШНЕЙ АДЖИКОЙ
ПЛЕТЕНКА ИЗ ФОРЕЛИ И СУДАКА НА КАРТОФЕЛЬНОМ ДРАНИКЕ
БИФШТЕКС ИЗ ГОВЯДИНЫ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ И СОУСОМ
ДЕМИГЛЯС

Г О Р Я Ч Е Е  Б Л Ю Д О

320

320
320

МОРС КЛЮКВЕННЫЙ

Н А П И Т О К

200

5 7 0 0  Р У Б .  Н А  П Е Р С О Н У

БАНКЕТНОЕ
МЕНЮ №1

( О Д И Н  В А Р И А Н Т  Н А  П Е Р С О Н У  -  Н А  В Ы Б О Р )



ЛОСОСЬ ШЕФ-ПОСОЛА, МАСЛЯНАЯ РЫБА ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ
МЯСНОЕ АССОРТИ ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ (БУЖЕНИНА,
КУРИНЫЙ РУЛЕТ, ОТВАРНОЙ ТЕЛЯЧИЙ ЯЗЫЧОК)
АССОРТИ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ С ЗЕЛЕНЬЮ И СМЕТАНОЙ
ПАШТЕТ ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ С КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫМ ЛУКОМ
И КЕДРОВЫМИ ОРЕШКАМИ
РУССКАЯ ЗАКУСКА С МОЛОДЫМ ПЕЧЕНЫМ КАРТОФЕЛЕМ (АССОРТИ
СОЛЕНИЙ, МОЛОДОЙ ПЕЧЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ, ЗЕЛЕНЫЙ ЛУК)
МАРИНОВАННЫЕ УРАЛЬСКИЕ ГРУЗДИ С КРЫМСКИМ ЛУКОМ И
СМЕТАНОЙ
ФИЛЕ СЕЛЬДИ С КАРТОФЕЛЕМ ШАТО И МАРИНОВАННЫМ ЛУКОМ 
ДОМАШНИЙ ХЛЕБ

Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И  

50/15
40/10

50/10
30/16

50/10

30/10

30/10
50

САЛАТ С КАЛЬМАРОМ, АВОКАДО И КУНЖУТНО-ОРЕХОВОЙ
ЗАПРАВКОЙ
САЛАТ ОЛИВЬЕ С ТЕЛЯЧЬИМ ЯЗЫКОМ
САЛАТ С ТЕПЛЫМИ БАКЛАЖАНАМИ, СПЕЛЫМИ ТОМАТАМИ И
ТВОРОЖНЫМ СЫРОМ

С А Л А Т Ы

80

80
80

ДРАНИКИ КАРТОФЕЛЬНЫЕ С ФОРЕЛЬЮ И СМЕТАНОЙ
БЛИНЧИКИ С МЯСОМ ПОД СЫРНОЙ КОРОЧКОЙ 

Г О Р Я Ч А Я  З А К У С К А

120
120

МОРС КЛЮКВЕННЫЙ
Н А П И Т О К

200

6 7 5 0  Р У Б .  Н А  П Е Р С О Н У

БАНКЕТНОЕ
МЕНЮ №2

Г О Р Я Ч Е Е  Б Л Ю Д О

ШАШЛЫК ИЗ СВИНОЙ ШЕИ С МОЛОДЫМ ПЕЧЕНЫМ
КАРТОФЕЛЕМ И ТОМАТНЫМ СОУСОМ
ФИЛЕ СУДАКА С ПЕЧЕНЫМИ ОВОЩАМИ И СОУСОМ ПЕСТО
КУРИНАЯ ГРУДКА СУ-ВИД С ПОЛБОЙ, ОВОЩАМИ И СЫРНЫМ
МУССОМ

350

350
350

( О Д И Н  В А Р И А Н Т  Н А  П Е Р С О Н У  -  Н А  В Ы Б О Р )

( О Д И Н  В А Р И А Н Т  Н А  П Е Р С О Н У  -  Н А  В Ы Б О Р )



РЫБНОЕ АССОРТИ
МЯСНОЕ АССОРТИ ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ (БУЖЕНИНА,
УТИНОЕ МАГРЕ, ТЕЛЯЧИЙ ЯЗЫЧОК, РОСТБИФ)
АССОРТИ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ С ЗЕЛЕНЬЮ И СМЕТАНОЙ
ПАШТЕТ ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ С КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫМ ЛУКОМ
И КЕДРОВЫМИ ОРЕШКАМИ
РУЛЕТИКИ ИЗ БАКЛАЖАНА С ТВОРОЖНЫМ СЫРОМ И КЕДРОВЫМИ
ОРЕШКАМИ
МАРИНОВАННЫЕ УРАЛЬСКИЕ ГРУЗДИ С КРЫМСКИМ ЛУКОМ И
СМЕТАНОЙ 
АССОРТИ СЫРОВ С МЕДОМ И ОРЕХАМИ
ДОМАШНИЙ ХЛЕБ

Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И  

60/15
50/10

60/10
30/16

40/5

30/10

60/10
50

САЛАТ С ЛОСОСЕМ С/С, АВОКАДО И ЦИТРУСОВОЙ ЗАПРАВКОЙ
САЛАТ С РОСТБИФОМ, МОЛОДЫМ КАРТОФЕЛЕМ И ПЕРЧИКАМИ
ФАРШИРОВАННЫМИ СЫРОМ
САЛАТ С ПЕЧЕНОЙ СВЕКЛОЙ, МОЛОДЫМ КАРТОФЕЛЕМ И
КУРИНЫОЙ ГРУДКОЙ В СПЕЦИЯХ ТАНДУРИ

С А Л А Т Ы

80
80

80

ДРАНИКИ КАРТОФЕЛЬНЫЕ С ФОРЕЛЬЮ И СМЕТАНОЙ
ПЕРЕПЕЛКА НА МАНГАЛЕ С ГРИБНЫМ СОУСОМ

Г О Р Я Ч А Я  З А К У С К А

150
150

МОРС КЛЮКВЕННЫЙ
Н А П И Т О К

200

8 0 5 0  Р У Б .  Н А  П Е Р С О Н У

БАНКЕТНОЕ
МЕНЮ №3

Г О Р Я Ч Е Е  Б Л Ю Д О

ЛЮЛЯ ИЗ БАРАНИНЫ С МОЛОДЫМ КАРТОФЕЛЕМ И ДОМАШНЕЙ
АДЖИКОЙ
ПАЛТУС ГРИЛЬ С БРОККОЛИ, БРЮССЕЛЬСКОЙ И ЦВЕТНОЙ
КАПУСТОЙ, ПОД СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ
УТИНАЯ ГРУДКА СО СПАРЖЕЙ, ПЕЧЕНЫМ ЯБЛОКОМ И
БРУСНИЧНЫМ СОУСОМ

350

350

350

( О Д И Н  В А Р И А Н Т  Н А  П Е Р С О Н У  -  Н А  В Ы Б О Р )

( О Д И Н  В А Р И А Н Т  Н А  П Е Р С О Н У  -  Н А  В Ы Б О Р )



РЫБНОЕ АССОРТИ
АССОРТИ МЯСНЫХ ДЕЛИКАТЕСОВ (СЫРОВЯЛЕНАЯ ОЛЕНИНА,
УТИНОЕ МАГРЕ, ТЕЛЯЧИЙ ЯЗЫЧОК, РОСТБИФ)
АССОРТИ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ С ЗЕЛЕНЬЮ И ЧЕСНОЧНЫМ СОУСОМ
БАЛТИЙСКАЯ КИЛЬКА НА РЖАНОМ ТОСТЕ
ПАШТЕТ В ЯБЛОЧНОЙ ГЛАЗУРИ
ЗАКУСКА ПОД ВИНО (МАРИНОВАННЫЕ АРТИШОКИ, ОЛИВКИ,
МАСЛИНЫ, ВЯЛЕНЫЕ ТОМАТЫ, ПЕРЧИКИ ФАРШИРОВАННЫЕ
СЫРОМ, РУККОЛА, ГРИСИНИ)
МАРИНОВАННЫЕ УРАЛЬСКИЕ ГРУЗДИ С КРЫМСКИМ ЛУКОМ И
СМЕТАНОЙ 
АССОРТИ СЫРОВ С МЕДОМ И ОРЕХАМИ
ДОМАШНИЙ ХЛЕБ

Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И  
60/15
60/10

60/10
20/10
40/5

60/10

30/10

60/10
50

САЛАТ С МОРЕПРОДУКТАМИ И КУНЖУТНО-ОРЕХОВЫМ СОУСОМ
САЛАТ С МЯСОМ СЕВЕРНОГО ОЛЕНЯ И МАРИНОВАННЫМИ
ОПЯТАМИ
САЛАТ С УТИНОЙ ГРУДКОЙ, ЯБЛОКОМ, СЕЛЬДЕРЕЕМ И
АПЕЛЬСИНАМИ

С А Л А Т Ы
80
80

80

ГРЕБЕШОК ДАЛЬНЕВОСТОЧНЫЙ С ГРИБНЫМ МУССОМ
ПЕРЕПЁЛКА НА МАНГАЛЕ С ГРИБНЫМ СОУСОМ

Г О Р Я Ч А Я  З А К У С К А

150
150

МОРС КЛЮКВЕННЫЙ
Н А П И Т О К

200

9 6 0 0  Р У Б .  Н А  П Е Р С О Н У

БАНКЕТНОЕ
МЕНЮ №4

Г О Р Я Ч Е Е  Б Л Ю Д О

КАРЕ ЯГНЕНКА С ГРАНАТОВЫМ СОУСОМ, ПАРМЕЗАНОМ,
ЗЕЛЕНЬЮ И ФИСТАШКАМИ
СТЕЙК ЛОСОСЬ С ОВОЩАМИ ГРИЛЬ И ОГУРЕЧНЫМ СОУСОМ
ФИЛЕ СЕВЕРНОГО ОЛЕНЯ С КАРТОФЕЛЬНЫМ КРЕМОМ И
БРУСНИЧНЫМ СОУСОМ
АССОРТИ ИЗ МЯСНЫХ БЛЮД (НЕ ПОРЦИОННАЯ ПОДАЧА -
ОБЩЕЕ БЛЮДО (САДЖ) ДЛЯ ВСЕХ) (ШАШЛЫК ИЗ КУСКОВОЙ
БАРАНИНЫ, КУРИНОГО ФИЛЕ, ЛЮЛЯ ИЗ БАРАНИНЫ И
ТЕЛЯТИНЫ, СВИНОЙ ШЕИ И ЛОСОСЯ)

350

350

350

( О Д И Н  В А Р И А Н Т  Н А  П Е Р С О Н У  -  Н А  В Ы Б О Р )

( О Д И Н  В А Р И А Н Т  Н А  П Е Р С О Н У  -  Н А  В Ы Б О Р )



СТЕРЛЯДЬ, ФАРШИРОВАННАЯ АЙВОЙ С СОУСОМ “ДИЖОНСКИМ”
СТЕРЛЯДЬ, ФАРШИРОВАННАЯ ЛОСОСЕМ, СУДАКОМ И КРЕВЕТКАМИ
СТЕРЛЯДЬ, ФАРШИРОВАННАЯ ОВОЩАМИ
СУДАК, ФАРШИРОВАННЫЙ ОВОЩАМИ
СУДАК: ФАРШИРОВАННЫЙ ЛОСОСЕМ И СУДАКОМ
ЩУКА, ФАРШИРОВАННАЯ ОВОЩАМИ
ЩУКА, ФАРШИРОВАННАЯ ЛОСОСЕМ И СУДАКОМ
ФОРЕЛЬ, ФАРШИРОВАННАЯ ЛОСОСЕМ И СУДАКОМ
КУРА, ФАРШИРОВАННАЯ ГРИБАМИ И ОВОЩАМИ
КУРА, ФАРШИРОВАННАЯ ЧЕРНОСЛИВОМ И КУРАГОЙ

Х О Л О Д Н Ы Е  Б Л Ю Д А

5500 Р
6000 Р
5500 Р
3500 Р
4500 Р
3500 Р
4500 Р
4500 Р
3000 Р
3000 Р

СТЕРЛЯДЬ, ЗАПЕЧЕННАЯ НА МАНГАЛЕ
УТКА, ФАРШИРОВАННАЯ КУРИНЫМ ФИЛЕ, КУРАГОЙ И
ЧЕРНОСЛИВОМ
ГУСЬ, ФАРШИРОВАННЫЙ КУРИНЫМ ФИЛЕ, КУРАГОЙ И
ЧЕРНОСЛИВОМ
НОГА БАРАШКА ТОМЛЕНАЯ С МОЛОДЫМ КАРТОФЕЛЕМ
(МИНИМАЛЬНЫЙ ВЕС 4 КГ)
МОЛОЧНЫЙ ПОРОСЕНОК, ФАРШИРОВАННЫЙ ГРЕЧЕЙ И БЕЛЫМИ
ГРИБАМИ (МИНИМАЛЬНЫЙ ВЕС 5 КГ)

Г О Р Я Ч И Е  Б Л Ю Д А

5500 Р
3500 Р

 
3500 Р

7000 Р

8000 Р

Г А С Т Р О Н О М И Ч Е С К И Е  П Р Е М Ь Е Р Ы  О Т  Ш Е Ф А

СПЕЦИАЛЬНОЕ
ПРЕДЛОЖЕНИЕ

( С Т О И М О С Т Ь  У К А З А Н А  З А  1  К Г  Г О Т О В О Г О  Б Л Ю Д А )



ЛОСОСЬ ШЕФ-ПОСОЛА, МАСЛЯНАЯ РЫБА ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ 50/15 Г
МЯСНОЕ АССОРТИ ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ (БУЖЕНИНА
ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ, КУРИНЫЙ РУЛЕТ, ОТВАРНОЙ ТЕЛЯЧИЙ
ЯЗЫЧОК) 40/10 Г
ПАШТЕТ ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ С КАРАМЕЛЛИЗИРОВАННЫМ ЛУКОМ И
КЕДРОВЫМИ ОРЕШКАМИ 30/16 Г
РУССКАЯ ЗАКУСКА С МОЛОДЫМ ПЕЧЕНЫМ КАРТОФЕЛЕМ (АССОРТИ
СОЛЕНИЙ, МОЛОДОЙ ПЕЧЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ, ЗЕЛЕНЫЙ ЛУК) 50/10 Г
МАРИНОВАННЫЕ УРАЛЬСКИЕ ГРУЗДИ С КРУМСКИМ ЛУКОМ И СМЕТАНОЙ
30/10 Г
ФИЛЕ СЕЛЬДИ С КАРТОФЕЛЕМ ШАТО И МАРИНОВАННЫМ ЛУКОМ 30/10 Г
РЫБНОЕ АССОРТИ С МИНОГАМИ (ЛОСОСЬ С/С, ПАЛТУС Х/К, ЖАРЕНЫЕ
МИНОГИ, СКУМБРИЯ ПРЯМОГО ПОСОЛА) 60/15 Г
МЯСНОЕ АССОРТИ ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ С УТИНЫМ МАГРЕ
(БУЖЕНИНА ДОМАШНЕГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ, УТИНОЕ МАГРЕ, ТЕЛЯЧИЙ
ЯЗЫЧОК, РОСТБИФ ИЗ ГОВЯЖЬЕЙ ВЫРЕЗКИ) 50/10 Г
РУЛЕТИКИ ИЗ БАКЛАЖАНА С ТВОРОЖНЫМ СЫРОМ И КЕДРОВЫМИ
ОРЕШКАМИ 40/5 Г
АССОРТИ СЫРОВ С МЕДОМ И ОРЕХАМИ 60/10 Г
РЫБНОЕ АССОРТИ С МУКСУНОМ 60/15 Г
АССОРТИ МЯСНЫХ ДЕЛИКАТЕСОВ С СЫРОВЯЛЕНОЙ ОЛЕНИНОЙ 60/10 Г
АССОРТИ СВЕЖИХ ОВОЩЕЙ С ЗЕЛЕНЬЮ И ЧЕСНОЧНЫМ СОУСОМ 60/10 Г
БАЛТИСКАЯ КИЛЬКА НА РЖАНОМ ТОСТЕ 20/10 Г
ПАШТЕТ В ЯБЛОЧНОЙ ГЛАЗУРИ 40/5 Г
ЗАКУСКА ПОД ВИНО (МАРИНОВАННЫЕ АРТИШОКИ, ОЛИВКИ, МАСЛИНЫ,
ВЯЛЕНЫЕ ТОМАТЫ, ПЕРЧИКИ ФАРШИРОВАННЫЕ СЫРОМ, РУККОЛА,
ГРИСИНИ) 60/10 Г
БУЖЕНИНА ИЗ СВИНОЙ ШЕИ В МЕДОВО-ГОРЧИЧНОМ МАРИНАДЕ 40/10 Г
КУРИНЫЙ РУЛЕТ С СЫРОМ И ШПИНАТОМ 40/10 Г 
ХОЛОДЕЦ МЯСНОЙ С ХРЕНОМ И ГОРЧИЦЕЙ 80/20 Г
ДОМАШНИЕ СОЛЕНЬЯ 50/10 Г 
САЛО ПО-ДОМАШНЕМУ 40/10 Г

Х О Л О Д Н Ы Е  З А К У С К И
580 Р
290 Р
290 Р

290 Р

190 Р

430 Р

430 Р

670 Р
550 Р

230 Р

550 Р
1120 О
790 Р
160 Р
110 Р

340 Р
430 Р

280 Р
280 Р
280 Р
280 Р
310 Р

Д А Н Н Ы Е  Б Л Ю Д А  Д О С Т У П Н Ы ,  Т О Л Ь К О  П Р И
З А К А З Е  Л Ю Б О Г О  И З  В А Р И А Н Т О В

Б А Н К Е Т Н О Г О  М Е Н Ю

БЛЮДА 
В ДОПОЛНЕНИЕ К

БАНКЕТНОМУ МЕНЮ
М И Н И М А Л Ь Н Ы Й  З А К А З  -  1 0  П О Р Ц И Й



СЕЛЬДЬ ПОД ШУБОЙ 80 Г 
ОЛИВЬЕ “ЦАРСКОЕ” С ГОВЯДИНОЙ 80 Г
САЛАТ С КУРИНОЙ ГРУДКОЙ, ОПЯТАМИ И КАРТОФЕЛЕМ ПАЙ 80 Г
САЛАТ С КАЛЬМАРОМ, АВОКАДО И КУНЖУТНО-ОРЕХОВОЙ
ЗАПРАВКОЙ 80 Г
САЛАТ ОЛИВЬЕ С ТЕЛЯЧЬИМ ЯЗЫКОМ 80 Г
САЛАТ С ХРУСТЯЩИМИ БАКЛАЖАНАМИ, БАКИНСКИМИ ТОМАТАМИ И
ТВОРОЖНЫМ СЫРОМ 80 Г 
САЛАТ С МОРЕПРОДУКТАМИ И КУНЖУТНО-ОРЕХОВЫМ СОУСОМ 80 Г
САЛАТ С МЯСОМ СЕВЕРНОГО ОЛЕНЯ И МАРИНОВАННЫМИ ОПЯТАМИ
80 Г
САЛАТ С УТИНОЙ ГРУДКОЙ, ЯБЛОКОМ, СЕЛЬДЕРЕЕМ И
АПЕЛЬСИНАМИ 80 Г
САЛАТ С ЛОСОСЕМ С/С С АВОКАДО И ЦИТРУСОВОЙ ЗАПРАВКОЙ 80 Г 
САЛАТ С РОСТБИФОМ, КАРТОФЕЛЕМ И ФАРШИРОВАННЫМИ СЫРОМ
ПЕРЧИКАМИ 80 Г 
САЛАТ С ПЕЧЕНОЙ СВЕКЛОЙ, КАРТОФЕЛЕМ И КУРИНОЙ ГРУДКОЙ В
СПЕЦИЯХ ТАНДУРИ 80 Г 

С А Л А Т Ы

310 Р
310 Р
310 Р

400 Р

400 Р 
310 Р 

520 Р
520 Р

310 Р

580 Р
580 Р

310 Р

Д А Н Н Ы Е  Б Л Ю Д А  Д О С Т У П Н Ы ,  Т О Л Ь К О  П Р И
З А К А З Е  Л Ю Б О Г О  И З  В А Р И А Н Т О В

Б А Н К Е Т Н О Г О  М Е Н Ю

БЛЮДА 
В ДОПОЛНЕНИЕ К

БАНКЕТНОМУ МЕНЮ
М И Н И М А Л Ь Н Ы Й  З А К А З  -  1 0  П О Р Ц И Й

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И
ГРЕБЕШОК ДАЛЬНЕВОСТОЧНЫЙ С ГРИБНЫМ МУССОМ 150 Г
БЛИНЧИКИ С МЯСОМ ПОД СЫРНОЙ КОРОЧКОЙ 120 Г
ДРАНИКИ КАРТОФЕЛЬНЫЕ С ФОРЕЛЬЮ И СМЕТАНОЙ 120 Г

1200 Р
400 Р
750 Р



КАРЕ ЯГНЕНКА С ГРАНАТОВЫМ СОУСОМ, ПАРМЕЗАНОМ, ЗЕЛЕНЬЮ И
ФИСТАШКАМИ 350 Г
СТЕЙК ИЗ ЛОСОСЯ С ОВОЩАМИ ГРИЛЬ И ОГУРЕЧНЫМ СОУСОМ 350 Г
ФИЛЕ СЕВЕРНОГО ОЛЕНЯ С КАРТОФЕЛЬНЫМ КРЕМОМ И
БРУСНИЧНЫМ СОУСОМ 350 Г
ФИЛЕ ТРЕСКИ С ОВОЩАМИ ГРИЛЬ И СОУСОМ ГОЛЛАНДЕЗ 350 Г
БИФШТЕКС ИЗ ГОВЯДИНЫ С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ И СОУСОМ
ДЕМИГЛЯС 350 Г
ЩЕЧКИ ГОВЯЖЬИ С КАРТОФЕЛЬНЫМ КРЕМОМ И СОУСОМ ДЕМИГЛЯС
350 Г
ФИЛЕ СУДАКА С ПЕЧЕНЫМИ ОВОЩАМИ И СОУСОМ ПЕСТО 350 Г
КУРИНАЯ ГРУДКА СУ-ВИД С ПОЛБОЙ, ОВОЩАМИ И СЫРНЫМ МУССОМ
350 Г
ПАЛТУС ГРИЛЬ С БРОККОЛИ, БРЮССЕЛЬСКОЙ И ЦВЕТНОЙ КАПУСТОЙ
ПОД СЛИВОЧНЫМ СОУСОМ 350 Г
УТИНАЯ ГРУДКА С СПАРЖЕЙ, ПЕЧЕНЫМ ЯБЛОКОМ И БРУСНИЧНЫМ
СОУСОМ 350 Г
ЛЮЛЯ ИЗ БАРАНИНЫ С МОЛОДЫМ КАРТОФЕЛЕМ И ДОМАШНЕЙ
АДЖИКОЙ 350 Г
ШАШЛЫК ИЗ КУРИНОГО БЕДРА С КАРТОФЕЛЕМ АЙДАХО И
ДОМАШНЕЙ АДЖИКОЙ 350 Г
ШАШЛЫК ИЗ СВИНОЙ ШЕИ С МОЛОДЫМ ПЕЧЕНЫМ КАРТОФЕЛЕМ И
ТОМАТНЫМ СОУСОМ 350 Г
ШАШЛЫК ИЗ ТЕЛЯТИНЫ С МОЛОДЫМ КАРТОФЕЛЕМ 350 Г
ШАШЛЫК ИЗ БАРАНИНЫ СО СВЕЖИМИ ОВОЩАМИ 350 Г
ШАШЛЫК ИЗ ЛОСОСЯ С ПЕЧЕНЫМИ ОВОЩАМИ 350 Г

Г О Р Я Ч И Е  Б Л Ю Д А

2100 Р

2450 Р
2500 Р

1900 Р
1500 Р

1300 Р

1500 Р
990 Р

2100 Р

2100 Р

1090 Р

1100 Р

1200 Р

1250 Р
1300 Р
2100 Р

Д А Н Н Ы Е  Б Л Ю Д А  Д О С Т У П Н Ы ,  Т О Л Ь К О  П Р И
З А К А З Е  Л Ю Б О Г О  И З  В А Р И А Н Т О В

Б А Н К Е Т Н О Г О  М Е Н Ю

БЛЮДА 
В ДОПОЛНЕНИЕ К

БАНКЕТНОМУ МЕНЮ
М И Н И М А Л Ь Н Ы Й  З А К А З  -  1 0  П О Р Ц И Й



С ГРИБАМИ, ТОМЛЕННЫМИ В СЛИВКАХ
С РЫБОЙ ЛОСОСЕВЫХ ПОРОД
КУРНИК
С МЯСОМ ФЕРМЕРСКИМ
С КАРТОФЕЛЕМ И ГРИБАМИ
С КАПУСТОЙ ЖАРЕНОЙ 
С КАРТОФЕЛЕМ И ЛУКОМ ЗОЛОТИСТЫМ
С ЯБЛОКОМ
С ЯЛОКОМ И БРУСНИКОЙ
С ЧЕРНОЙ СМОРОДИНОЙ
С ГРУШЕЙ
С ВИШНЕЙ

П И Р О Г И

1300 Р
2000 Р
1600 Р
1600 Р
1200 Р
1000 Р
1000 Р
1200 Р
1300 Р
1200 Р
1000 Р
1200 Р

СВЕЖАЯ ВЫПЕЧКА
К ВАШЕМУ СТОЛУ

В Е С  О Д Н О Г О  П И Р О Г А  -  1  К Г  ( 8  К У С О Ч К О В )

П И Р О Г И  И  П И Р О Ж К И ,  
В Ы П Е Ч Е Н Н Ы Е  В  Н А Ш Е Й  П Е К А Р Н Е

П И Р О Ж К И
С ГРИБАМИ, ТОМЛЕННЫМИ В СЛИВКАХ
С РЫБОЙ ЛОСОСЕВЫХ ПОРОД
С МЯСОМ ФЕРМЕРСКИМ
С КАПУСТОЙ ЖАРЕНОЙ 
С КАРТОФЕЛЕМ И ЛУКОМ ЗОЛОТИСТЫМ
С ЯБЛОКОМ
С ЯЛОКОМ И БРУСНИКОЙ
С ЯГОДАМИ

100 Р
100 Р
100 Р
100 Р
100 Р
100 Р
100 Р
100 Р
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